Les cylindres à pizza

Sur une ligne de montage, on utilise plusieurs cylindres de grosseurs différentes afin d’aplatir une pâte qui servira éventuellement à faire des pizzas congelées vendues en épicerie. 
Sur une partie de la chaîne de production, deux cylindres consécutifs fonctionnent selon le principe des roues de friction. Le plus petit cylindre tourne à une vitesse de 106 tours/minute. Le plus grand cylindre fait 90 cm de circonférence et tourne 4,86 km/heure.
Tous les cylindres mesurent 2 mètres de long.

Pour chaque cylindre, donne les informations suivantes :

· le rayon;

· la circonférence;

· l’aire de la base;

· l’aire de surface utilisée pour aplatir la pâte;

· la vitesse à laquelle il tourne en termes de tours/minute.
Laisse toutes les traces de ta démarche.
